
 
 

 

NON SOLO MIELE 2026 

LINEE GUIDA ATTIVITA’ PRATICA 

18 ORE 

Argomento 1 LE BASI 
  

 Come si crea una postazione (scelta della posizione, posizionamento, altezza dal suolo, 

orientamento degli alveari, meccanizzazione aziendale, ecc); utilizzo corretto dei DPI; disinfezione 

delle attrezzature; apertura degli alveari. 

  

Argomento 2 GESTIONE PRODUTTIVA DEGLI ALVEARI 
  

 Prevenzione sciamatura, sostituzione dei telai da nido, produzione nuclei e confronto fra nuclei con 

cella reale e regina feconda, entrata in produzione delle famiglie. 

  

Argomento 3 I MELARI 1 
  

 Controllo famiglie. Posa dei melari, vantaggi e svantaggi dell’utilizzo dell’escludiregina. 

  

Argomento 4 LA SALUTE DEGLI ALVEARI 
  

 Diagnosi, prevenzione e cura delle principali malattie degli alveari, trattamenti obbligatori per il 

controllo della varroa, disinfezione delle attrezzature. 

  

Argomento 5 I MELARI 2 
  

 Aggiunta dei melari successivi, ritiro dei melari e uso dell’apiscampo, del soffiatore e della spazzola. 

L’apicoltura stanziale e l’apicoltura nomade, spostamenti degli alveari. 

  

Argomento 6 LABORATORIO DI SMIELATURA 
  

 Trasporto dei melari, la smielatura e le operazioni collegate; filtrazione, decantazione, gradiente 

idrico e controllo umidità. Preparazione dei telaini con i fogli cerei. Modalità di stoccaggio, 

invasettamento ed etichettatura, scheda lotti. 

  

Argomento 7 TECNICHE APISTICHE 
  

 Valutazione della qualità delle regine e loro eventuale sostituzione. Uso delle trappole per la 

raccolta del polline. Le produzioni autunnali (inula, carrubo e corbezzolo). 

  

Argomento 8 INVERNAMENTO DEGLI ALVEARI 
  

 Trattamento invernale contro la varroa (considerazioni sul blocco artificiale della covata); 

valutazione delle scorte e eventuale integrazione. 

  

Argomento 9 NUTRIZIONE DEGLI ALVEARI 
  

 Nutrizione solida e nutrizione liquida; preparazione e somministrazione dello sciroppo; 

preparazione e somministrazione del candito. 

 


