
 
 

 

 

 

NON SOLO MIELE 2026 

MODULI FORMATIVI E CONTENUTI 

 

 

Modulo 1 INTRO ALL’APICOLTURA, ANATOMIA E FISIOLOGIA DELL’APE | 3 ORE ONLINE 
  

 Presentazione del corso e introduzione al mondo dell’apicoltura; apicoltura stanziale e nomadismo: 

spostamento degli alveari per la differenziazione della produzione di miele. 

Anatomia e apparati, fisiologia, biologia, etologia e comportamento sociale delle api. 

  

Modulo 2 ANATOMIA E FISIOLOGIA DELL’APE, FLORA APISTICA | 3 ORE ONLINE 
  

 Anatomia e apparati, fisiologia, biologia, etologia e comportamento sociale delle api. Flora apistica: 

primaverile, estiva, autunnale. 

  

Modulo 3 ATTREZZATURE APISTICHE | 3 ORE ONLINE 
  

 Dal favo naturale all’arnia razionale (Dadant-Blatt cubo e portichetto); cenni e differenze tra Dadant-

Blatt, Langstroth e Top Bar, soprattutto sull’uso dei fogli cerei. Attrezzature apistiche: leva, 

affumicatore, pinze, escludi-regina (orizzontale e verticale), diaframma, apiscampo, nutritori (a tasca o 

soffitto). Dispositivi di Protezione Individuale (DPI): tuta, maschera, guanti, scarpe. 

  

Modulo 4 GESTIONE PRODUTTIVA DEGLI ALVEARI | 12 ORE ONLINE 
  

 Il modulo è suddiviso in 4 sezioni principali. 
 

Sezione 1 (3 ore) 

Gestione degli alveari: sviluppo primaverile delle famiglie ed entrata in produzione. 
 

Sezione 2 (3 ore) 

Gestione degli alveari: gestione degli alveari, prevenzione della sciamatura e formazione di nuclei. 
 

Sezione 3 (3 ore) 

Gestione degli alveari: gestione delle produzioni estive e autunnali; invernamento delle famiglie. 
 

Sezione 4 (3 ore) 

Gestione degli alveari: modalità di nutrizione delle famiglie, cenni sui diversi prodotti dell’alveare 

(polline, propoli, cera, pappa reale, produzione nuclei, allevamento regine, veleno).  

  

Modulo 5 LA SALUTE DELL’ALVEARE | 6 ORE ONLINE 
  

 Il modulo è suddiviso in 2 sezioni principali. 
 

Sezione 1 (3 ore) 

Le patologie principali e la loro cura: diagnosi, prevenzione, cura e trattamenti sanitari in risposta alle 

patologie più importanti. 
 

Sezione 2 (3 ore) 

La varroa: diagnosi, prevenzione, cura e trattamenti sanitari. 



 
 

 

  

Modulo 6 VALUTAZIONE APPRENDIMENTO NOZIONI TEORICHE E RIPASSO | 3 ORE ONLINE 
  

 Correzione test di autovalutazione e ripasso generale delle nozioni teoriche. 

  

Modulo 7 PRATICA IN APIARIO | 18 ORE IN PRESENZA 
  

 Il modulo è suddiviso in 6 lezioni da 3 ore ciascuna 
 

Il modulo è volto all’apprendimento e alla sperimentazione sul campo delle competenze e abilità 

indispensabili per la gestione tecnica degli alveari e delle famiglie secondo criteri di razionalità e di 

ottimizzazione dei risultati produttivi visti durante la parte teorica. 

  

Modulo 8 NORMATIVA, BDA E AVVIO ATTIVITA’ | 3 ORE ONLINE 
  

 Normativa sanitaria e legislazione in materia di apicoltura, gestione del profilo sulla banca dati 

apistica nazionale, gestione delle produzioni e suddivisione in lotti, modalità di smielatura consentite 

dalla legge. Pre-condizioni per l’avvio dell’attività (strumenti, attrezzature, mezzi, valutazioni 

economiche), cenni sulle principali agevolazioni di matrice regionale e nazionale. 

  

Modulo 9 IL MIELE: COMPOSIZIONE E DEGUSTAZIONE | 3 ORE ONLINE 
  

 Focus sulla composizione e sulle caratteristiche dei mieli, degustazione e cenni di analisi sensoriale. 

  

Modulo 10 AFFIANCAMENTO | 9 ORE IN PRESENZA 
  

 Training in azienda mirato a consentire l’applicazione delle conoscenze e competenze teorico/pratiche 

acquisite durante i moduli formativi precedenti. Attraverso questa azione i partecipanti hanno 

l’opportunità di sviluppare ulteriori competenze pratiche, acquisire familiarità con il contesto 

lavorativo e affinare abilità specifiche nel rispetto di elevati standard di qualità. 
 

Durante questa fase potranno essere coinvolte anche aziende apistiche differenti rispetto a quelle che 

sono state coinvolte durante la formazione pratica e verrà realizzata nel rispetto dei tempi e delle 

modalità concordate con ciascuna azienda partner. 

 


